
Menu
P I Z Z A  A U S  D E M  B L E C H ,  S T Ü C K W E I S E  S E R V I E R T

H O C H ,  K N U S P R I G  U N D  I N N E N  W E I C H

I  T A G L I E R I

REGINA MARGHERITA PRIMAVERA

PARTENOPEA LIGURE

SAPORI D’AUTUNNO  PEPPERONI

FATTORIA CASARO ORTO

Tomate, Fiordilatte, Basilikum
Allergene: Gluten, Soja, Milchprodukte, Senf

Tomate, Fiordilatte, gegrilltes Gemüse
Allergene: Gluten, Soja, Milchprodukte, Senf

Tomaten, Fiordilatte, Sardellen, Kapern, Oliven
Allergene: Gluten, Soja, Milchprodukte, Senf, Fisch

Tomate, Fiordilatte, Rohschinken. Basilikum-Püree*
*schockgefrorenes Produkt
Allergene: Gluten, Soja, Milchprodukte, Nüsse, Senf

Tomate, Fiordilatte, gekochter Schinken, Zuchtpilze
Allergene: Gluten, Soja, Milchprodukte, Senf

Tomaten, Fiordilatte, Salami, Paprika
Allergene: Gluten, Soja, Milchprodukte, Senf

Heimische Wurstwaren
und süß-saures Gemüse

Allergene: Sulfite, Milchprodukte

Käse aus unseren Tälern
mit Obstkompott

Allergene: Sulfite, Milchprodukte

gegrilltes Gemüse
und frischer Robiola

Allergene: Milchprodukte

€ 7,00 € 8,00

€ 9,00

€ 8,00

€ 14,00

P I Z Z A  N A C H  U N S E R E R  A R T

€ 8,00

€ 9,00

€ 13,00 € 11,00

Gedeck: 1,00 €

CESARE
Römersalat, Hähnchenstreifen*, Parmesansplitter,
Brotcroutons, Caesar-Dressing
Allergene: Gluten, Eier, Fisch, Soja, Milchprodukte, Senf, Sesam
*schockgefrorenes Produkt

€ 13,00

L E  I N S A L A T E

CAPRI
Salat aus roten Tomaten, Büffelmozzarella und püriertem
Basilikum* - 
Allergene: Milchprodukte, Nüsse *schockgefrorenes Produkt

€ 11,00

NIZZA
Römersalat, Kirschtomaten, Thunfisch, Sardellen,
schwarze Oliven, gekochte Eier 
Allergene: Eier, Fisch

€ 12,00

LE FRITES*
Pommes frites*
Allergene: Gluten, Soja, Senf
*Tiefkühlprodukt

€ 5,00

I  F R I T T I N I

BOCCONCINI DI POLLO DORATI*
goldbraune Hähnchen-Nuggets
Allergene: Gluten, Soja, Senf, Eier,
Milchprodukte  - *Tiefkühlprodukt

€ 6,00

MOZZARELLINE IN CROSTA*
panierte Mini-Mozzarellakugeln in Brotkruste
Allergene: Gluten, Soja, Senf, Eier, Milchprodukte  -
*Tiefkühlprodukt

€ 6,00

Wir haben von 8:00 bis 22:00 Uhr geöffnet

I  F A R C I T I

duftendes Brot, Pulled Pork*,
Kompott      

karamellisierten Zwiebeln und
gegrillten Paprikaschoten      

Allergene: Gluten, Soja, Senf, Sulfite
*Tiefkühlprodukt

€ 8,00

duftendes Brot, geräucherter
schottischer Lachs, gegrillte Zucchini

und frischer Robiolina-Käse     
Allergene: Gluten, Soja,

Milchprodukte, Senf, Fisch

€ 9,00

duftendes Brot, gegrilltes 
Gemüse und 

frischer Robiolina     
Allergene: Gluten, Soja,

Milchprodukte, Senf

€ 8,00

DE

PULLED PORK VELVET SALMON ORTOLANO



Menu
I  N O S T R I  P R I M I

CARPACCINO DI POLPO*

MELANZANA GRANATA*

BUFALINA E CRUDO SELEZIONATO

L’AFFOGATO

VELVET SALMON

Oktopus-Carpaccio mit saurer Sahne, Taggiasca-Oliven und
gegrillten Zucchini
Allergene: Milchprodukte, Weichtiere – *schockgefrorenes Produkt

Rosa gebratenes Kalbfleisch mit karamellisierten Zwiebeln
und warmem Brot
Allergene: Gluten, Soja, Senf, Sulfite, Milchprodukte

Geräucherter Lachs mit frischem Robiola und Dill                        
Allergene: Milchprodukte, Fisch

€ 13,00

€ 6,00

Gedeck: 1,00 €

Auberginen-Parmigiana mit Käse überbacken
Allergene: Milchprodukte, Gluten, Soja, Senf, Eier – *Tiefkühlprodukt

IL PESTO € 14,00
Spaghettoni mit Pesto* aus frischem Basilikum, Parmesan und Pinienkernen

Allergene: Gluten, Soja, Milchprodukte, Nüsse, Senf – *schockgefrorenes Produkt

LASAGNETTA* € 11,00
Blätterteig mit cremiger Bechamelsauce und Ragù
Allergene: Gluten, Milchprodukte, Soja, Senf, Eier, Sellerie, Sulfite – *Tiefkühlprodukt

GALLETTO € 14,00
Hähnchen aus dem Ofen mit Pommes frites*
Allergene: Milchprodukte, Fisch, Gluten, Soja, Senf – *Tiefkühlprodukt

STINCO DORATO* € 15,00
Schweinshaxe aus dem Ofen mit Pommes frites*
Allergene: Sulfite, Sellerie, Gluten, Soja, Senf  – *Tiefkühlprodukt

PESCATO FRITTO* € 18,00

Frittierte Tintenfische und Garnelen mit Gemüse* im Tempura-Teig

Allergene: Weichtiere, Eier, Krebstiere, Gluten, Soja, Senf – *Tiefkühlprodukt

D A L L A  C U C I N A

€ 16,00

€ 14,00

€ 14,00

cremiges Eis, getränkt in italienischem Espresso

P E R  I N I Z I A R E

P E R  F I N I R E

Allergene: Milchprodukte

COPPA GELATO € 5,00
frisches Eis
Allergene: Milchprodukte, Nüsse

DE

IL DOLCE DEL GIORNO € 5,00
Tagesangebot
Allergene: Gluten, Eier, Senf, Soja,
Milchprodukte, Schalenfrüchte

Wir haben von 8:00 bis 22:00 Uhr geöffnet



Drink

PORETTI 4 LUPPOLI

PORETTI 7 LUPPOLI

PORETTI 6 LUPPOLI

Ein hochwertiges Lagerbier, ausgewogener
Hopfennote und rundem Körper

Weißbier, ungefiltert, mit 
blumigem Aroma und Duft, kaltgehopft

BDoppelmalz-Rotbier mit dem Geschmack
von geröstetem Malz, Karamell und Lakritz

Gedeck: 1,00 €

€ 3,00

€ 3,50

€ 3,50

Wir haben von 8:00 bis 22:00 Uhr geöffnet

B I E R  V O M  F A S S

€ 5,00

€ 6,00

€ 6,00

20 cl 40 cl

F L A S C H E N B I E R

TUCHER WEISS 50cl

GRIMBERGEN BLANCHE 75cl

GRIMBERGEN BLONDE 75cl

Bier aus Gersten- und Weizenmalz
obergärig, bitter

Im belgischen Stil, mit Zitrus- und
Gewürzaromen

Doppelmalz im Abteistil
Obergärig, vollmundig

€ 5,00

€ 9,00

€ 9,00

GRIMBERGEN DOUBLE 75cl

BROOKLYN LAGER 33cl

BROOKLYN EAST IPA 33cl

Ambrata im Dubbel-Stil
Röst- und Fruchtaromen

Ein ikonisches IIPA mit floralen, zitrusartigen Noten.
Weich und malzig, mit einem frisch-bitteren Abgang.

Aromatisches IPA mit fruchtigen, harzigen Noten.
Weicher Antrunk, ausgeprägter bitterer Abgang

€ 9,00

€ 4,00

€ 4,00

BROOLYN  33 cl  STONEWALL Inn IPA

BROOKLYN  33 cl SPECIAL EFFECTS

Ein frisches, süffiges Session IPA mit 
Noten von Zitrusfrüchten und tropischen Früchten.
Leicht, mit einer zarten, erfrischenden Bitterkeit

ALKOHOLFREIES Amber Lager, bernsteinfarben
und leicht karamellig. Harzige und blumige
Noten, mit trockenem und hopfigem Abgang

€ 4,00

€ 4,00

E I N E  F L A S C H E  W E I N

W E I S S

ARNEIS DELLE LANGHE PRUNOTTO € 22,00

PINOT GRIGIO ANTINORI € 20,00

VERMENTINO DEL SALENTO VECCHIA TORRE € 15,00

NEGROAMARO ROSÉ VECCHIA TORRE € 15,00

S C H A U M W E I N E

FRANCIACORTA MONOGRAM BRUT € 25,00
PROSECCO COL FERRADOR BRUT € 23,00

PROSECCO FOLLADOR EXTRA DRY € 20,00

TRENTO DOC BRUT MILLESIMATO ALTEMASI € 25,00

TRENTO DOC ROSÉ ALTEMASI € 29,00

R O T

A PASSO LENTO VECCHIA TORRE € 16,00
BAROCCO REALE PRIMITIVO  VECCHIA TORRE  € 20,00

PRIMITIVO DEL SALENTO VECCHIA TORRE  € 15,00

BAROLO PRUNOTTO  € 49,00
MOMPERTONE PRUNOTTO  € 20,00

CHIANTI PEPPOLI PRUNOTTO  € 24,00

Prost!

E I N  G L A S  W E I N

VERMENTINO DEL SALENTO VECCHIA TORRE  € 4,00
NEGROAMARO ROSÉ VECCHIA TORRE  € 4,00

PRIMITIVO DEL SALENTO VECCHIA TORRE  € 4,00

PROSECCO FOLLADOR BRUT o EXTRA DRY  € 5,00

TRENTO DOC BRUT MILLESIMATO ALTEMASI  € 7,00

DE



Drink

Gedeck: 1,00 €
Wir haben von 8:00 bis 22:00 Uhr geöffnet

A P E R I T I F S

C A F É

Prost!

€ 1,30
CAFFÈ DOPPIO € 2,50
CAFFÈ AMERICANO € 1,80
CAFFÈ DECAFFEINATO € 1,50
CAFFÈ CORRETTO € 2,00
CAFFÈ D’ORZO € 1,50

CAFFÈ CON GELATO € 3,00
CAFFÈ SHAKERATO € 4,00
CAPPUCCINO € 2,00
CAPPUCCINO DECAFFEINATO € 2,30
CAPPUCCINO DI SOIA € 2,40
CAPPUCCINO D’ORZO € 2,30
CAPPUCCINO ESTIVO € 3,50

LATTE MACCHIATO € 2,50
LATTE DI SOIA MACCHIATO € 3,00
LATTE BIANCO € 1,50
LATTE DI SOIA € 2,00
CIOCCOLATA CALDA € 3,00
CIOCCOLATA CON PANNA € 4,00

€ 2,50

APEROL SPRITZ € 7,00
CAMPARI SPRITZ € 7,00
HUGO SPRITZ € 7,00
LIMONCINO SPRITZ € 7,00
CAMPARI ORANGE € 7,00
NEGRONI € 7,00

NEGRONI SBAGLIATO € 7,00
AMERICANO € 7,00
MARTINI € 4,00
CORDUSIO € 5,00
CAMPARI SODA € 4,00

A L K O H O L F R E I E
G E T R Ä N K E

MOJITO ANALCOLICO € 6,00
VIRGIN HUGO € 6,00
CRODINO € 4,00
SAN BITTER € 4,00

G E T R Ä N K E

ACQUA NATURALE 50 cl € 1,00
ACQUA FRIZZANTE 50 cl € 1,00
ACQUA NATURALE 75 cl € 2,50
ACQUA FRIZZANTE 75 cl € 2,50
COCA-COLA € 3,00
COCA-COLA ZERO € 3,00

FANTA € 3,00
SPRITE € 3,00
LEMONSODA € 3,00
TÈ FREDDO AL LIMONE € 3,00
TÈ FREDDO ALLA PESCA € 3,00
RED BULL € 3,00
ACQUA TONICA € 3,00

GINGER BEER € 3,00
SUCCO DI MELA € 3,00
APFELSCHORLE € 3,00
SUCCO € 3,00
ACQUA E SCIROPPO € 2,50

C O C K T A I L S

GIN TONIC € 8,00
MOJITO € 8,00
MALIBÙ E COLA € 8,00
MARGARITA € 8,00
CUBA LIBRE € 8,00
VODKA LEMON € 8,00

DE

CAFFÈ ESPRESSO

TE CALDO E INFUSI


	Menu
	ITA
	LA PIZZA A MODO NOSTRO
	PIZZA IN TEGLIA SERVITA AL TRANCIO ALTA, CROCCANTE E SOFFICE AL CUORE
	€ 8,00

	REGINA MARGHERITA
	PRIMAVERA
	€ 7,00

	LIGURE
	€ 9,00
	€ 8,00

	PARTENOPEA
	€ 8,00
	€ 9,00

	SAPORI D’AUTUNNO
	PEPPERONI

	I TAGLIERI
	€ 14,00
	€ 11,00
	€ 13,00
	FATTORIA
	CASARO
	ORTO

	LE INSALATE
	I FRITTINI
	LE FRITES*
	€ 5,00

	CESARE
	€ 13,00

	BOCCONCINI DI POLLO DORATI*
	€ 6,00

	CAPRI
	€ 11,00

	NIZZA
	€ 12,00

	MOZZARELLINE IN CROSTA*
	€ 6,00


	I FARCITI
	€ 9,00
	€ 8,00
	€ 8,00
	VELVET SALMON
	PULLED PORK
	ORTOLANO

	siamo aperti dalle   8,00 alle  22,00
	Coperto: € 1,00



	Menu
	ITA
	PER INIZIARE
	CARPACCINO DI POLPO
	€ 16,00

	BUFALINA E CRUDO SELEZIONATO
	€ 14,00

	VELVET SALMON
	€ 14,00


	I NOSTRI PRIMI
	PARMIGIANA DI MELANZANE*
	IL PESTO
	LASAGNETTA*
	€ 13,00
	€ 14,00
	€ 11,00


	DALLA CUCINA
	GALLETTO
	STINCO DORATO*
	PESCATO FRITTO*
	€ 14,00
	€ 15,00
	€ 18,00


	PER FINIRE
	L’AFFOGATO
	€ 6,00

	IL DOLCE DEL GIORNO
	€ 5,00

	COPPA GELATO
	€ 5,00


	siamo aperti dalle   8,00 alle  22,00
	ITA


	Drink
	UN BICCHIERE DI VINO
	BIRRA IN BOTTIGLIA
	UNA BOTTIGLIA DI VINO

	BIANCO
	BOLLICINE
	ROSSO
	BIRRA ALLA SPINA
	Salute!
	siamo aperti dalle   8,00 alle  22,00


	Drink
	ITA
	BEVANDE
	CAFFETTERIA

	ANALCOLICI
	APERITIVI
	COCKTAILS


	Salute!
	siamo aperti dalle   8,00 alle  22,00


	Menu
	UK
	OUR WAY OF MAKING PIZZA
	PAN-BAKED PIZZA, SERVED BY THE SLICE THICK, CRISPY ON THE OUTSIDE AND SOFT ON THE INSIDE
	REGINA MARGHERITA
	€ 7,00

	PRIMAVERA
	€ 8,00

	PARTENOPEA
	€ 8,00

	SAPORI D’AUTUNNO
	€ 9,00

	LIGURE
	€ 9,00

	PEPPERONI
	€ 8,00

	I TAGLIERI
	€ 13,00

	FATTORIA
	€ 14,00

	CASARO
	€ 11,00

	ORTO

	LE INSALATE
	I FRITTINI
	CESARE
	€ 13,00

	CAPRI
	€ 11,00

	LE FRITES*
	€ 5,00

	BOCCONCINI DI POLLO DORATI*
	€ 6,00

	NIZZA
	€ 12,00

	MOZZARELLINE IN CROSTA*
	€ 6,00


	I FARCITI
	€ 8,00
	€ 9,00
	PULLED PORK
	VELVET SALMON
	€ 8,00

	ORTOLANO
	Cover charge: €1.00


	We are open from 8:00 AM to 10:00 PM


	Menu
	UK
	PER INIZIARE
	CARPACCINO DI POLPO*
	€ 16,00
	€ 14,00

	BUFALINA E CRUDO SELEZIONATO
	€ 14,00

	VELVET SALMON

	I NOSTRI PRIMI
	PARMIGIANA DI MELANZANE*
	€ 13,00

	IL PESTO
	€ 14,00

	LASAGNETTA*
	€ 11,00


	DALLA CUCINA
	GALLETTO
	€ 14,00

	STINCO DORATO*
	€ 15,00

	PESCATO FRITTO*
	€ 18,00


	PER FINIRE
	L’AFFOGATO
	€ 6,00

	IL DOLCE DEL GIORNO
	€ 5,00

	COPPA GELATO
	€ 5,00
	Cover charge: €1.00


	We are open from 8:00 AM to 10:00 PM


	Drink
	BOTTLED BEER
	DRAFT BEER
	UK
	A GLASS OF WINE
	A BOTTLE OF WINE

	WHITE
	BUBBLES
	RED

	Cheers!
	We are open from 8:00 AM to 10:00 PM


	Drink
	UK
	BEVERAGES
	CAFÉ

	NON-ALCOHOLIC DRINKS
	APERITIFS
	COCKTAILS


	Cheers!
	We are open from 8:00 AM to 10:00 PM


	Menu
	DE
	PIZZA NACH UNSERER ART
	REGINA MARGHERITA
	€ 7,00

	PRIMAVERA
	€ 8,00

	PARTENOPEA
	€ 8,00

	SAPORI D’AUTUNNO
	€ 9,00

	LIGURE
	€ 9,00

	PEPPERONI
	€ 8,00


	I TAGLIERI
	€ 13,00
	FATTORIA
	€ 14,00

	CASARO
	€ 11,00

	ORTO

	LE INSALATE
	I FRITTINI
	CESARE
	€ 13,00

	CAPRI
	€ 11,00

	NIZZA
	€ 12,00

	LE FRITES*
	€ 5,00

	BOCCONCINI DI POLLO DORATI*
	€ 6,00

	MOZZARELLINE IN CROSTA*
	€ 6,00


	I FARCITI
	€ 8,00
	PULLED PORK
	€ 9,00

	VELVET SALMON
	€ 8,00

	ORTOLANO
	Gedeck: 1,00 €


	Wir haben von 8:00 bis 22:00 Uhr geöffnet


	Menu
	DE
	PER INIZIARE
	CARPACCINO DI POLPO*
	€ 16,00

	BUFALINA E CRUDO SELEZIONATO
	€ 14,00

	VELVET SALMON
	€ 14,00


	I NOSTRI PRIMI
	MELANZANA GRANATA*
	€ 13,00

	IL PESTO
	€ 14,00

	LASAGNETTA*
	€ 11,00


	DALLA CUCINA
	GALLETTO
	€ 14,00

	STINCO DORATO*
	PESCATO FRITTO*
	€ 15,00
	€ 18,00


	PER FINIRE
	L’AFFOGATO
	€ 6,00

	COPPA GELATO
	€ 5,00

	IL DOLCE DEL GIORNO
	€ 5,00


	Wir haben von 8:00 bis 22:00 Uhr geöffnet


	Drink
	DE
	EIN GLAS WEIN
	FLASCHENBIER
	EINE FLASCHE WEIN
	WEISS
	SCHAUMWEINE

	BIER VOM FASS

	Prost!
	Wir haben von 8:00 bis 22:00 Uhr geöffnet


	Drink
	CAFÉ
	DE
	GETRÄNKE
	ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
	APERITIFS
	COCKTAILS


	Prost!
	Wir haben von 8:00 bis 22:00 Uhr geöffnet



